KIETASIS typ parmezan

SURIS

MLECNE VYROBKY - syry

2H 447

113

ROKO5

051303

Syr Rokiskio Kietasis" je vyborny syr typu parmezdn zrajici
minimdlné 18 meésicl. Tim se fadi mezi stredné vyzrdlé syry.
Jantarovad barva a bohaté aroma se sotva znatelnou, mirné
sladkou prichuti. Je vyrabén italskou technologii, proto jej Ize
kombinovat s hrozny, ofechy nebo olivami.

Rokiskio Kietatis ziskal 1. misto na soutézni vystavé "Litevsky
vyrobek roku 2001".

Nejlépe jeho vlastnosti vyniknou s kvalitnim ¢ervenym vinem.

Hmotnost cca5kg

Pocet ks v 1 baleni

Trvanlivost min. 8 mésice od data vyroby
Skladovani od -4 do +6°C

Vyrobce / zemé plvodu
Doba zrani
Definice syra

Rokiskio saris / Litva
min. 18 mésicd
tvrdy typu parmezan

Slozeni pasterizované kravské mléko, koncentrat kyselych mléc-
nych bakterii, kuchyriska stl 3%, zahustovadlo E509
(0,30kg v 100 kg produktu), syfidlo

Alergeny Mléko

Tuk v susiné 40%

Susina 60%

Priimérné nutri¢ni hodnoty na 100 g:

Energetickd hodnota na 100 g vyrobku 1438kJ/345kcal
Bilkoviny 30,4g
Sacharidy -

Tuky 242 g
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